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15 dizs puedies
instatarte o casa
una bodega con
capacidad para
3,000 botelas.
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ESTE MES LA BODEGA PERFECTA, PRIMERA PARTE. PASCAL BARBOT, NUEVOS RESTAURASE' |OTELES, GASTRONOMIA Y CAMPO. APERITIVO CINZAND. CUSTO Y DEWARS

LA BODEGA ES UNA
NECESIDAD PARA Vines y Brindis
EL BUEN GOURMET gos Lirbuanias

05 descubriste de la mano de
w padre, o de algin amigo,
y desde entonces se han

convertido en una obsesion. Asi

son bos vinos, una m de cultura

gastronomia y ane que kovanta paso-
nes, sin distinguir de edades, sexos ni
posiciones sociales. Por si fuera poco,
ol mencado de los caldos, nacional ¢
inernacional, se ha divenificado y 2
diario surgen nucvas propuestas com-
petitivas y de una gran calidad. Asf
| vino, para
5 que gustan

plees, para bos amantes
de dis-

auellos g
frutar hasta el dl

10 Laning, poseer
una buena bodega, bien provectada
yacondicionada, se ha convertido en
una necesidad imperiosa. Integrados
en la vivienda o derivados a uma
empresa especializada, cstos museos
scos privados se han popula-
zado entre bos cinculos sociales mis

sebectos v son hoy objeto de admi-
raciones y envidias. Pero cpara qué
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